Navstevy Cerstvosti: Rozvoz peciva do predajni sa za¢ina v noci
V predajniach COOP Jednota Prievidza najdete ¢erstvy chlieb z rodinnej pekarne

Za kazdym bochnikom chleba v COOP Jednote sa skryva pribeh. V ramci videosérie
»INavstevy Cerstvosti“ sme spolu s oblubenym bacom navstivili malu obec Nitrica v srdci
Vestenickej doliny pri Prievidzi. Vona Cerstvého chleba nas priviedla do rodinnej pekarne
Vabec, ktora uz 24 rokov dodava Cerstvé pecivo do COOP Jednota Prievidza.

Tradiény chlieb pecie uz tretia generacia rodiny Vabcovcov

Zakladatel pekarne Jozef Vabec si eSte pamata ¢asy, ked sa chlieb rozvazal na konskom
zaprahu a slame, vazil tri kila a vydrzal cely tyzden. Odvtedy sa vela zmenilo. Pan Vabec
prenechal remeslo najstarSiemu synovi Jozefovi a dnes v pekarni pracuje aj jeho druhy
syn Bystrik a vnuci Lukas a Jozef. Vdaka spolupraci s COOP Jednota Prievidza saich
chlieb kazdé rano dostava na stoly tisicok domacnosti.

Tajomstvo tradiéného chleba z Nitrice

Pan Vabec nam prezradil, ze upiect poctivy chlieb trva najmenej 5 hodin. Prirodny kvas
sa zardba poobede a chlieb sa zac¢ina rozvazat do predajni okolo polnoci. Kedze COOP
Jednota funguje na systéme regionalnych spotrebnych druZstiev, chlieb neputuje
daleko. Predava sa iba v regidne hornej Nitry, ¢o zaruCuje jeho Cerstvost. Kvalita spociva
v rodinnej recepture — cesto obsahuje iba pat ingrediencii, nie je viiom ziadna chémia,
urychlovace ani farbiva. Prave to robi z pekarne Vabec idealneho partnera pre COOP
Jednotu. Podpora lokalnych dodavatelov, ktori poctivo ovladaju svoje remeslo, je pre
tento najstarSi domaci retazec klucova.

Ako sa pecie tradicny chlieb od Vabca? Pozrite si video z navstevy a nahliadnite do
zakulisia rodinnej pekarne. Co myslite, ako zvladol pripravu chleba nas baga?



