Vo vyrobni syrovych Specialit na Kysuciach zapletii tisice uzlikov za hodinu

Za Cerstvymi potravinami v COOP Jednote stoja poctivi lokalni dodavatelia. Jednym z

nich je rodinna firma MILKY z Novej Bystrice, ktora dodava tradi¢né slovenské syrové

vyrobky do predajni spotrebného druzstva COOP Jednota Cadca uz viac ako 20 rokov.
Do vyrobne syrovych $pecialit zavital v rdmci videosérie ,,Navstevy ¢erstvosti“ znamy

slovensky baca z reklamy.

Od vyroby syra az po pletenie korbacikov

Vo videu mbzete nahliadnut priamo do srdca vyroby — od naparovania a vyroby
cerstvého syra az po ruc¢né zapletanie tradi¢nych slovenskych syrovych Specialit. Prave
tu vznikaju jemné nite, vonaveé korbaciky a uzliky, ktoré poznaju zakaznici v celom
regione. Vedeli ste, Ze skisené ruky dokazu za hodinu uviazat tisice syrovych uzlikov?

Tradiénu vyrobu si vyskusal aj znamy baca

Baca si remeslo vyskusal na vlastnej kozi a zistil, ze zapletanie korbacikov vyzaduje
nielen zruénost, ale aj poriadnu davku trpezlivosti. Majitelka firmy Petra KlieStikova so
svojim timom pracuje vyhradne s kvalitnym slovenskym mliekom a pri vyrobe sa drzi
tradi¢nych postupov, vdaka ¢omu si jej syrové vyrobky zachovavaju svoju kvalitu a
Cerstvost. Pozrite sivideo z navstevy a nazrite do zakulisia syrarskej dielne v Novej
Bystrici.



