Takto vyzeraju poctivé vyrobky z rodinného maésiarstva

Za najcCerstvejSimi potravinami v obchodoch stoja poctivi lokalni dodavatelia. Taki sa
nachadzaju aj v najvacsej domacej sieti COOP Jednota. V ramci videosérie ,,Navstevy
Cerstvosti“ ich v réznych regiénoch objavuje znamy slovensky baca z reklamy. Tentoraz
navstivil v Detve rodinné masiarstvo Bystriansky, ktorého sortiment zahffia okolo 30
druhov vyrobkov - od klasickych klobas a Sunky az po Speciality z diviny.

V Podpolani sa priezvisko Bystriansky stalo synonymom kvality

Jaroslav Bystriansky zacinal ako patnastrocny ucen v Statnom podniku Zdroj. Neskoér sa
rozhodol vybudovat vlastnu rodinnud firmu, ktora dnes zamestnava dvadsat ludi. Manzelka
mu pomaha s prevadzkou, dcéra veterinarka riesi vSetky veterinarne zalezitosti a druha
dcéra, pravnicka, sa stara o pravne veci. Pan Bystriansky dennodenne dozeré na kvalitu
masovych Specialit.

Tradiéna kvalita bez chemickych prisad

V srdci vyroby stoji tradi€na drevena udiaren. Klobasy sa najprv susSia, potom tri az Styri dni
udia studenym dymom z bukového dreva. Na zaver sa prida ovocné drevo pre lepSiu farbu.
VSetky produkty obsahuju len €istu svalovinu bez muky ¢&i Skrobov, vdaka ¢omu st vhodné
aj pre celiatikov. Suroviny si starostlivo vybera. Hovadzi dobytok pochadza z miestnych
fariem v Podpolani, bravéovinu odobera zo slovenskych chovov v Suranoch a Dunajske;j
Strede. Vysledkom je vyrazna chut a kvalita, ktoru zakaznici okamzZite rozpoznaju.

Silné regionalne partnerstvo

Svoje produkty dodava pan Bystriansky do predajni COOP Jednota Krupina v celom regiéne
Podpolania uz 20 rokov. Vyhodou je priama distribucia — jeho zamestnanci zabezpecuju
distribuciu do jednotlivych predajni podla aktualnych potrieb. Tento flexibilny systém
zarucuje Cerstvost a minimalizuje zbyto¢né skladovanie a prevozy.

Pozrite si video z navStevy a nazrite do zakulisia tradi¢nej udiarne masiarstva Bystriansky.



